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CURRICULUM VITAE 
 
DATOS PERSONALES 
 
APELLIDO   DIOS SANZ 
NOMBRE   MARIA EUGENIA 
ESTADO CIVIL   Casada            HIJOS: 1 
FECHA DE NACIMIENTO          02/05/1980 
D.N.I. / C.U.I.L.28.166.949  /  23-28166949-4 
NACIONALIDAD : ARGENTINA 
DOMICILIO  Lamadrid 1015 SAN LUIS (5700) 
TELEFONO celular:    2665 023635 
E-MAIL   marieudisanz@gmail.com 
 
 

1) ANTECEDENTES SOBRE LA FORMACIÓN 

 

1-1 TÍTULOS UNIVERSITARIOS 

 

POSGRADO: Doctorado en Biología Universidad Nacional de San Luis 

(20% de avance) 

GRADO 

Licenciada en Nutrición Promedio general: 8,60 ptos. Facultad de Ciencias 

de la Salud. Universidad Nacional de San Luis.2013 / 2018. 

PREGRADO 
 
Tecnicatura en Promoción de la Salud y Agente Sanitario  . Instituto de 
Formación Docente de la Provincia de San Luis. Promedio general: 9,5 ptos 
Diploma de Honor al Mejor Promedio2013/2016 
 
 
 

1-2 CURSOS DE POSGRADO 
 
 

- “Bases biológicas y fisiológicas para el cultivo de hongos comestibles “ 
FQBF UNSL Responsable DrEdgardo Albertó (Director del Laboratorio de 
Micología y Cultivo de Hongos Comestibles del IIB-INTECH) FQBF UNSL 
Abril 2016 Crédito horario 24 Hs presenciales. Calificación:8,50 Res 
N:600/16. 
 

- “Antropología médica: aporte desde las Ciencias Sociales para comprender 
los procesos de Salud y Enfermedad “ Lic Georgina Strasser FCS UNSL 
Marzo /Abril 2016 Crédito horario 30 Hs presenciales Calificación: 6 .Res 
N:2306/16 
 

mailto:marieudisanz@gmail.com
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- “Las prácticas de la enseñanza y del aprendizaje en los primeros años de la 

universidad.”Responsables: Esp. Ana Catalina Sosa Villazón y Dra. Clotilde 
De Pauw.FCH UNSL Agosto/Octubre 2018: Crédito horario: 40 hs 
presenciales. Calificación:10 ResN: 652/2019. 
 

- “Fisicoquímica de sistemas coloidales Fundamentos y aplicaciones “ 
Responsable Dr Enrique Vega FQBF UNSL Junio 2019Crédito horario: 40 
hs presenciales Calificación 9 ResN 1458/2019 

 
- “ La modulación génica reflejada en la nutrición” Resp Mg Guido Fernandez 

Marinone y Dra Beatriz Núñez FQBF UNSL 2019 Crédito horario: 40 hs 
presenciales Calificación 9,5 ResN 2334/2019 

 
- Procesos separativos con membranas: Aplicaciones en biotecnología y 

alimentos Resp Mercedes Campderrós FQBF UNSL 2019Crédito horario: 
60 hs presenciales Calificación 9,5 ResN 2207/2019 
 
 
 
 
1,3 OTROS CURSOS 

 
 
Área Nutrición 
 
 

- 2° Curso “ La cadena avícola y la salud humana”  FANUS (Foro de la 
alimentación y la salud) Bolsa de Cereales de Bs As Septiembre 2010: 
Carga horaria: 10 horas Evaluación: Aprobada 
 

- Reunión científica de Periodismo médico: “Nutrición y tecnología, aportes 
de las ciencias a la alimentación actual de la población” SAPEM (Sociedad 
Argentina de Periodismo Médico) Bs As 6 de julio de 2011. 
 
 

- “Capacitación para la Prevención de la Desnutrición Infantil “.Fundación 
CONIN, Sede Caritas San Luis Julio 2015. 
 

- “Jornada de Actualización de la Enfermedad Celíaca” Ministerio de Salud 
Provincial, Asociación de Licenciados en Nutrición San Luis y la Facultad 
de Cs Médicas  UCC. Mayo 2015: 
 

- Septiembre 2010: 2° Curso “ La cadena avícola y la salud humana” 
realizado en la Bolsa de Cereales . Carga horaria: 10 horas Evaluación: 
Aprobada 
 
 
Área Salud 
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- Jornada  “Los Desafíos del Sistema Socio-sanitario ante el Envejecimiento 
Poblacional “. Instituto Universitario de Ciencias de la Salud, Fundación H.A 
Barceló Octubre 2011 
 

- Jornadas “Hablemos sobre Diabetes” dictado en el Círculo Médico de la 
Provincia de San Luis, asistiendo a las 4 jornadas Noviembre 2012 
 

- “Jornadas Cuyanas de Actualización en complicaciones de la Diabetes y 
Pie Diabético” Facultad de Ciencias Médicas, Universidad Católica de Cuyo 
y la Fundación de Formación y actualización en Diabetes y Nutrición 
(Fuedin) Mayo 2014 
 

- “Nuevos Desafíos en la Promoción de la Salud: Prácticas Transformadoras 
en la Frontera de APS Comunidad” dictada por la Dra M. Consuelo Chapela 
Mendoza, organizada por el Ministerio De Salud de la Provincia de San Luis 
Abril 2015 
 

- “Primera Jornada de Capacitación sobre abuso sexual infanto-juvenil”, 
Fundación EPASI, Ministerio de Inclusión Social de la Prov.de San Luis 
Abril 2015 
 

- Curso “Calendario de vacunación del adulto. Situación epidemiológica de 
enfermedades inmunoprevenibles”. Fac Cs Médicas UCC sede San Luis 18 
de Junio 2015 
 
 
 
Área Actividad Física 
 
 

- Instructorado de Pilates Reformer I,II y III Escuela de Capacitación Pilates 
Megatlón 2010 Carga horaria: 70 hs teórico prácticas 
 

- “II Jornadas de Actividad Física y Salud “ organizadas por la Fundación 
Argentina de Ciencia y Salud (FACYS) en la Universidad Nacional de San 
Luis Agosto 2012 
 

- “Taller de Eutonía: Alineación Postural sin Stress” Organizado por la 
Fundación Argentina de Ciencia y Salud (FACyS) UNSL Marzo 2013 
 

- “Curso Preparador Físico Especializado en Entrenamiento Funcional 
“Modalidad Semipresencial Instituto San Fernando Buenos Aires Dictado 
Daniel Dell Ollio  2018 
 
 
 
 
1.4 CONOCIMIENTOS  DE IDIOMA 
 

- Francés: Avanzado ( Liceo Franco Argentino Jean Mermoz bilingüe) 
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- Italiano: Básico (Instituto Lenguas Vivas Sofía E.B. Spangenberg) 
- Inglés: Básico ( Fundación Barceló) 

 
 

1.5 PASANTÍAS EN INVESTIGACIÓN 
 

- Pasantía en Docencia: “Ética del cuidado de sí por M. Foucault” Dra. Liliana 
Guzmán FCH UNSL Marzo /Junio 2015 .Crédito horario: 100 hs.Res N 
459/2015. 
 

- Pasantía en Investigación: ”Prevalencia del Sindrome Metabólico y su 
relación con el patrón nutricional, un estudio en la población de San Luis “ 
Director Dra S.Gómez Meijiba FCS UNSL en colaboración con la 
Universidad Nacional de Córdoba. Agosto 2015 / Febrero 2016 Carga 
horaria; 80 hs. Res N°377/2015 
 
 

- Pasantía en Investigación“La relación Sociedad-Estado-Educación en la 
emergencia de las Reformas de Tercera Generación” Prof M.V Quiroga 
FCH UNSL Julio 2017/Agosto 2018Crédito horario total; 100 hs Res  N° 
495/ 2018 
 

1.6 BECAS OBTENIDAS 

 

- Beca en docencia en la Cátedra del Dr. Eduardo Canteros en Fisiopatología 
y Dietoterapia del adulto FCS UNSL Junio / Diciembre 2014 Crédito horario 
total: 160 hs.Res N° 175/2014 
 

- Beca en investigación: “Determinación del peso ideal” FCS U.N.S.L. Resp 
Lic Ma Silvina Calcagni marzo /Julio 2015 Crédito horario total: 85 hs Res  
N° 114/2015 
 

- Beca de Avance y Finalización de la Carrera en Formación Docente en la 
Asignatura Evaluación Nutricional FCS UNSL  Resp Lic Ma Silvina Calcagni 
Abril/ Julio 2016 Crédito horario total: 85 hs Res N° 153/2016 
 

- Beca Doctoral CONICET en curso “Desarrollo de productos de alto valor 
nutricional a partir de semillas de alpiste (variedad CDC María).Obtención 
de concentrados proteicos y extractos enzimáticos con potencial uso en 
alimentación”Directora: Mercedes Campderrós. Co-directora Laura 
Rodríguez Furlán. Abril 2019 Duración 5 años. Res DN° RESOL-2018-
2704-APN-DIR#CONICET 
 
 
 
 
 
1.7 EMPLEOS DESEMPEÑADOS EN LA ACTIVIDAD PÚBLICA O 

PRIVADA 
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- Asistencia técnica en Frances de productos IT de Linksys-  Cisco System  
para clientes de Francia y Canadá.- 2006/2008  
 

- Profesora de Francés en el  Colegio “Euskal Echea” (Cap Fed) año 2008-
2009 
 

- Profesora de Francés en la “Escuela Étude L’Art Ballet” Prov de San Luis 
Año 2017 
 
 
2- ANTECEDENTES DE RECURSOS HUMANOS 

Cargos desempeñados en la actividad docente nacional, provincial o 

privada 

 

- Tutoría de Pares para alumnos del ingreso a la Facultad de Ciencias de la 
Salud de la Universidad Nacional de San Luis Febrero/ Marzo 2016:.Res 
DN 105 
 

- Pasantía en Docencia para graduados  Cátedra Nutrición Materno Infantil 
FCS UNSL Directora de Pasantía: Lic. Antonella de las Mercedes Biasi 
Julio/Diciembre 2018 Res N°600/2018 
 

- Pasantía en Docencia para graduados  Cátedra Antropología Alimentaria 
FCS UNSL Directora de Pasantía: Lic. Antonella de las Mercedes Biasi 
Marzo/Julio 2019 Res N°600/2018. 
 
 
 
PARTICIPACIÓN EN PROYECTOS DE ACTIVIDAD CIENTÍFICA 
 
- Participación en el Proyecto de “Prevención de la Desnutrición Infantil” en 
Villa La Cárcova, ubicada en la localidad bonaerense de José León Suárez, 
partido de San Martín, Provincia de Buenos Aires , Fundación Conin. 2011 
 

- Participación en el Proyecto de Investigación del Instituto Nacional de 
Tecnología Industrial (INTI) sobre el estudio bromatológico y nutricional de 
alimentos de origen caprino en Argentina. Evaluación de la aceptabilidad 
del producto. Bs As 2011 
 

- Proyecto 29304 “Membranas: Procesos y Aplicaciones en biotecnología, 
alimentos y medio ambiente” Director Mercedes Campderrós Co Director 
Carlos Menendez. FQByF UNSL Participación como alumna integrante 
02/2015 a 12/2017 
 

- Proyecto 20918 “Membranas: Procesos y Aplicaciones en biotecnología, 
alimentos y medio ambiente”Director Mercedes Campderrós Co Director 
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Carlos Menendez. FQByF UNSL Participación como Becaria doctoral 
Conicet 04/2019 hasta la fecha. 

 
- Universidades Agregando Valor  Pan integral, proteico y saludable dirigido 

por la Dra. Laura Rodríguez Furlán. Diciembre 2018 RESOL-2018-109-
APN-SECPU#MECCYT. Participación como graduada integrante. 

 
- PDTS -UNSL Uso de concentrado de proteínas de plasma bovino como 

aditivo alimenticio, para el desarrollo de productos con requerimientos 
específicos: “Panificados aptos para celíacos” y “Pan integral, proteico, 
saludable y nutritivo” Noviembre 2019 Res N°2141 
 
 

3- ANTECEDENTES SOBRE LA  PRODUCCIÓN CIENTIFICA 

 

3.1 PUBLICACIONES 

3.2PUBLICACIONES EN REVISTAS INTERNACIONALES DE 

DIVULGACIÓN: 

 “Desarrollan pan nutritivo que podría reemplazar carnes y verduras”. 

Rodriguez Furlán, Laura; Dios Sanz, Eugenia. Alfa Editores Técnicos- 

Notialfa Nº 683, 15 de Octubre de 2018. 39 años como líder en la emisión 

de revistas y medios para la industria de alimentos y bebidas en la Ciudad 

de México, México. El medio de comunicación de mayor trayectoria en la 

Industria Alimentaria. www.alfa-editores.com.mx. 

 “Enzyme extraction from glabrous cannary seed (CDC MARIA) and its 

potential use in as food additive in a gluten free product” Sanmartino T., 

Gonzales U., Dios Sanz M.E, Rodríguez Furlán L.T, Revista Biocell 

aceptado para su publicación 2019 

 

3.3 Participación activa en congresos, seminarios, jornadas o 

acontecimientos similares. 

 

Congresos internacionales con arbitraje: 

 “Desarrollo de formulaciones de pan de elevado valor nutricional. Estudio 

del agregado de proteínas de plasma bovino y fibras solubles e insolubles 

como agentes mejoradores”. Dios Sanz, M. E.; Rodriguez Furlán, L. T. XL 

Reunión de Capítulo Argentino de la Sociedad Latinoamericana de 

Nutrición (CASLAN), Noviembre 2017. Modalidad oral. 

http://www.alfa-editores.com.mx/
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 Desarrollo de formulaciones de pan de elevado valor nutricional formulado 

a partir de harina de trigo integral y harina de soja fortificado con proteínas 

de plasma bovino. Influencia del agregado de fibras solubles e insolubles 

sobre sus propiedades finales. Dios Sanz, E, Gonzalez, UA, Rodriguez 

Furlán, LT. VII Congreso Internacional de Ciencia y Tecnología de 

Alimentos. Octubre, 2018. 

 

 Jornada de Actualización en Lácteos Secretaría de Vinculación Tecnológica 

UNSL 29 de abril de 2019 Res 252/19D En calidad de Asistente 

 

 Jornada “El Nutricionista en la Ciencia: experiencia de los graduados de la 

FCS” 12 de agosto Facultad de Ciencias de la Salud UNSL En calidad de 

Expositora 

 

 XXXVII Reunión Científica Anual : Educación, Salud y ambiente: los 

nuevos desafíos en las Ciencias Biológicas Diciembre 2019. 

Expositora  

 

 XXXVII Reunión Científica Anual Sociedad de Biología de Cuyo Extracción 

de enzimas a partir de semillas de alpiste apto consumo humano (Variedad 

CDC María ) y su potencial uso en la industria alimenticia Sanmartino T., 

Gonzales U., Dios Sanz M.E, Rodríguez Furlán L.T Diciembre 2019. 

Expositora 

 
4-PREMIOS Y RECONOCIMIENTOS 
 
 
 

 MENCIÓN ESPECIAL en la "XL Reunión del CASLAN y del VII Congreso 

de Alimentos Siglo XXI: alimentos, nutrición y salud", organizados por la 

Facultad de Bioquímica y Ciencias Biológicas de la Universidad Nacional 

del Litoral, y el Capítulo Argentino de la Sociedad Latinoamericana de 

Nutrición; realizado en la ciudad de Santa Fe, del 29 de noviembre al º1 de 

diciembre de 2017 por el trabajo: "DESARROLLO DE FORMULACIONES 

DE PAN DE ELEVADO VALOR NUTRICIONAL. ESTUDIO DEL 
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AGREGADO DE PROTEÍNAS DE PLASMA BOVINO Y FIBRAS 

SOLUBLES E INSOLUBLES COMO AGENTES MEJORADORES” Dios 

Sanz M.E., Rodriguez Furlán L.T. 

 Segundo premio en el Concurso Universitario de Innovación UNSLXi- 

Tu creatividad para agregar valor por el producto desarrollado: “Pan 

proteico, funcional y saludable”. Directora: Dra. Rodriguez Furlán, Laura. 

Integrantes: Lic. Dios Sanz, María Eugenia; Martha Verónica del Rosario 

Quiroga; Baracco, Yanina Andrea; Sanmartino, Tania Belén; Palearuzza, 

Sofía Carla; Ursino, Flavia Antonella. Res. 1346-18 y Res. 1363-18. 

 El proyecto “Desarrollo de pan integral fortificado con harina de soja y 

proteínas de plasma bovino, destinado a satisfacer deficiencias 

nutricionales de la población argentina en estado de pobreza o indigencia” 

fue seleccionado para ser publicado en el CATÁLOGO DE PROYECTOS 

de la decimocuarta edición del Concurso Nacional de Innovaciones 

INNOVAR 2018 organizado por el Ministerio de Ciencia, Tecnología e 

Innovación Productiva. Directora: Rodriguez Furlán L.T.; Integrantes: Dios 

Sanz M.E. 

 Premio a la Innovación “Destacados 27° Edición 2018” otorgado por el 

Diario de la República Argentina por el desarrollo del producto pan proteico 

y nutritivo. 13 de Diciembre de 2018. 

 

5-ANTECEDENTES EN TRANSFERENCIA 
 
Prestación de servicios o transferencia de conocimientos científicos 
 

 Convenio de vinculación con el Gobierno de la Provincia de Jujuy para la 
realización de estudios sensoriales del producto pan proteico nutritivo y 
saludable con el objetivo de la realización de la transferencia tecnológica. 
Res. N° 199-19. Investigador: Dra. Rodríguez Furlán, Laura Teresa y Lic. 
Eugenia Dios Sanz. 
 

 Realización de asistencia tecnológica a la empresa Gianna con el objetivo 
de solucionar problemas en la calidad Tecnológica de su panificación apta 
para celíacos: Optimizar la formulación de pan de molde a partir del empleo 
de aditivos de procedencia natural o aditivos químicos quantum satis (q.s., 
libres de toxicidad con el obtjetivo de mejorar diversas propiedades: 
incrementar el volumen final y porcentaje de aireación, disminuir la dureza o 
aumentar su suavidad, mejorar sabores, olores y colores. Además 
prolongar el tiempo de aptitud para consumo del producto retardando el 
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proceso de desarrollo de hongos y disminuyendo su velocidad de 
endurecimiento.Exp –USL: 17334/18, Convenio Marco de Cooperación Nº 
1301. Res. 92 

 
 

5.1 Actividades de divulgación 

 Entrevista publicada por “Noticias Universidad Nacional de San Luis” el 26 

de Septiembre de 2018 titulada: “Un pan nutritivo y económico para 

satisfacer deficiencias 

nutricionales”.http://www.noticias.unsl.edu.ar/26/09/2018/un-pan-nutritivo-y-

economico-para-satisfacer-deficiencias-nutricionales/ 

 Entrevista realizada por el Diario de la Republica de la provincia de San 

Luis. Titulado: “Científicas de la UNSL trabajan en la elaboración de un pan 

nutritivo y económico”. Publicado el 27 de Septiembre de 

2018.https://www.eldiariodelarepublica.com/nota/2018-9-27-12-54-0-cientificas-

de-la-unsl-trabajan-en-la-elaboracion-de-un-pan-nutritivo-y-economico 

 Entrevista televisiva realizada el 27 de Septiembre de 2018 para el noticiero 

de Canal 13 San Luis referida al desarrollo de un “Pan nutritivo destinado a 

complementar la falta de consumo de carnes y 

verduras”.https://www.youtube.com/watch?v=EGTtC6WdEMU 

 Entrevista televisiva realizada el 28 de Septiembre de 2018 para el noticiero 

de Carolina Cable Color referida al desarrollo de un “Pan nutritivo destinado 

a complementar la falta de consumo de carnes y verduras”. 

 Entrevista publicada en “Misiones Cuatro” Titulada: “Un pan nutritivo que 

suple la falta de carnes y verduras”. Publicada el 7 de Octubre de 

2018.https://misionescuatro.com/general/un-pan-nutritivo-que-suple-la-falta-de-

carnes-y-verduras/ 

 Entrevista publicada en “Infohuella el diario digital del oeste de La Pampa” 

Titulada: San Luis: crearon un pan que suple la falta de carnes y verduras”. 

Publicada el 8 de Octubre de 2018.https://infohuella.com.ar/noticia/4256/san-

luis-crearon-un-pan-nutritivo-que-suple-la-falta-de-carnes-y-verduras 

 Entrevista realizada el 8 de Octubre de 2018 por Radio Cumbre AM 1400 

de la Provincia de Neuquén referida al desarrollo de un “Pan nutritivo 

destinado a complementar la falta de consumo de carnes y verduras”. 

http://www.noticias.unsl.edu.ar/26/09/2018/un-pan-nutritivo-y-economico-para-satisfacer-deficiencias-nutricionales/
http://www.noticias.unsl.edu.ar/26/09/2018/un-pan-nutritivo-y-economico-para-satisfacer-deficiencias-nutricionales/
https://www.eldiariodelarepublica.com/nota/2018-9-27-12-54-0-cientificas-de-la-unsl-trabajan-en-la-elaboracion-de-un-pan-nutritivo-y-economico
https://www.eldiariodelarepublica.com/nota/2018-9-27-12-54-0-cientificas-de-la-unsl-trabajan-en-la-elaboracion-de-un-pan-nutritivo-y-economico
https://www.youtube.com/watch?v=EGTtC6WdEMU
https://misionescuatro.com/general/un-pan-nutritivo-que-suple-la-falta-de-carnes-y-verduras/
https://misionescuatro.com/general/un-pan-nutritivo-que-suple-la-falta-de-carnes-y-verduras/
https://infohuella.com.ar/noticia/4256/san-luis-crearon-un-pan-nutritivo-que-suple-la-falta-de-carnes-y-verduras
https://infohuella.com.ar/noticia/4256/san-luis-crearon-un-pan-nutritivo-que-suple-la-falta-de-carnes-y-verduras
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 Entrevista publicada por Bariloche Opina de la provincia de Rio Negro el 8 

de Octubre de 2018 titulada: “Crearon un pan nutritivo que suple la falta de 

carnes y verduras”.https://www.barilocheopina.com/noticias/2018/10/08/38245-

crearon-un-pan-nutritivo-que-suple-la-falta-de-carnes-y-verduras 

 Entrevista publicada en “Chaco Hoy” Titulada: Crearon un pan nutritivo que 

suple la falta de carnes y verduras”. Publicada el 9 de Octubre de 

2018.http://www.chacohoy.com/noticias/view/193861 

 Entrevista realizada el 9 de octubre de 2018 por Radio Nacional San Luis 

sobre el desarrollo de un “Pan nutritivo destinado a complementar la falta 

de consumo de carnes y 

verduras”.https://www.facebook.com/radionacionalsl/videos/654900171572

750/ 

 Entrevista publicada por Agromagazine.TV de la provincia de Córdoba el 11 

de Octubre de 2018 titulada: “Crearon un pan nutritivo que suple la falta de 

carnes y verduras”.https://www.agromagazine.tv/novedoso-pan-nutritivo-suple-

la-falta-de-carnes-y-verduras/ 

 “Desarrollan pan nutritivo que podría reemplazar carnes y verduras”. 

Rodriguez Furlán, Laura; Dios Sanz, Eugenia. Alfa Editores Técnicos- 

Notialfa Nº 683, 15 de Octubre de 2018. 39 años como líder en la emisión 

de revistas y medios para la industria de alimentos y bebidas en la Ciudad 

de México, México. El medio de comunicación de mayor trayectoria en la 

Industria Alimentaria. www.alfa-editores.com.mx. 

 Programa “El Oficio de Vivir” Canal 13 San Luis emitido el 22 de abril de 

2019 Documental corto sobre la experiencia del desarrollo del Pan de alto 

valor nutricional enriquecido con proteínas de plasma bovino 

https://www.youtube.com/watch?v=_3m_9I1iEmY 

 

5.2 Participación en concursos y eventos de innovación tecnológica 
 

 Participación del Concurso de Universitario de Innovación UNSLXi 

desarrollado entre el 22 de julio y 14 de septiembre de 2018. “Pan nutritivo, 

proteico y funcional” Res. 717-18. Res. 1346-18. 

 Participación en el Concurso Nacional de Innovación INNOVAR 2018. 

“Desarrollo de pan integral fortificado con harina de soja y proteínas de 

https://www.barilocheopina.com/noticias/2018/10/08/38245-crearon-un-pan-nutritivo-que-suple-la-falta-de-carnes-y-verduras
https://www.barilocheopina.com/noticias/2018/10/08/38245-crearon-un-pan-nutritivo-que-suple-la-falta-de-carnes-y-verduras
http://www.chacohoy.com/noticias/view/193861
https://www.agromagazine.tv/novedoso-pan-nutritivo-suple-la-falta-de-carnes-y-verduras/
https://www.agromagazine.tv/novedoso-pan-nutritivo-suple-la-falta-de-carnes-y-verduras/
http://www.alfa-editores.com.mx/
https://www.youtube.com/watch?v=_3m_9I1iEmY
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plasma bovino, destinado a satisfacer deficiencias nutricionales de la 

población argentina en estado de pobreza o indigencia”. Rodriguez Furlán, 

Laura; Dios Sanz, Eugenia. 

 
6-ANTECEDENTES EN GESTION 

- Vocal de Mesa en la votación de Rector de la UNSL Junio 2013: 
 
 

- Vocal de Alumnos en la Comisión de Carrera, Facultad Ciencias de la 
Salud UNSL 2012 / 2014 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


